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山川醸造(株) 社長 山川 晃生氏 

 

業種 醤油の製造及び加工品の製造販売  売上高 約１億円  従業員数 １２名(うち正規社員１０名) 

 

様々な経営者から自社の大切にしていること

を聞き、それを自社に置き換えることによって

皆さんの大切にしたい何かを再発見していこう

という今年度加茂支部の活動主旨。今回の報告

者は、岐阜市で伝統的なたまり醤油を製造販売

している山川さんです。たまごかけごはん専用

の醤油や、アイスクリームにかける醤油、醤油

スイーツなどの変わった加工品を打ち出し、メ

ディアにたびたび紹介されています。 

創業71年、県内では最も新しい醤油屋さんと

いうことで、地元に売る余地がほとんどなかった。そこで、あられ屋さんや、名古屋

のうどん屋さんなどに対し、それぞれのお店に合わせた個別の調合をした醤油を売る

という方法で事業を軌道に乗せました。ところが、バブル崩壊に伴い外食産業が低迷。

それをきっかけに自社商品の開発に乗り出し、2000年頃から加工品の製造販売を開始。

賛否様々な声が飛び交ったが、それでもやはり企業を、そしてたまり醤油の醸造文化

を守り続けるために加工品を作り続けています。 

「おいしい食卓、楽しい食卓を提供する企業でありたい」と語る山川さん。日本人

の洋食化に伴う醤油需要の減少は著しいが、自らが描く醤油を通した明るい未来に向

けて着々と歩み続けています。 

 

２０１４.９.１６(火) 中濃加茂支部９月度例会 

 

□ 出席します（二次会 ： 参加 ・ 不参加）   ☐ 欠席します 

 

 

企業名              役職        氏 名              

所属支部会員の皆様はなるべくe-doyu からご返信下さい。 

ＦＡＸ＜０５８＞２７４－８７９８ ＴＥＬ＜０５８＞２７３－２１８２ 

■日 時／９月１６日（火）１８：３０～  

（終了後、二次会あり） 

 

■会 場／美濃加茂市生涯学習センター 

美濃加茂市太田町3425番地の1 

℡.０５７４－２５－４１４１㈹ 

 

■参加費／無 料（二次会は実費にて） 


